
로맨틱한 장밋빛을 띠고 있으며 라즈베리, 구스베리, 체리 등
붉은 과일의 진한 향과 은은한 산미, 깔끔한 여운을 느낄 수
있는 로제 스파클링 와인이다.
과실의 아로마를 극대화시키는 샤르마 방식으로 만들어진
스파클링 로제는 개월 동안 스테인리스 탱크에서 숙성기간을
거친 후 병입한다.

Information

Awards
+ Decanter World Wine Awards  - 점
 

코노수르 스파클링 시리즈는 와이너리의 도전 정신을
나타낸다. 세계에서 가장 남쪽에 위치한 와인산지이자
칠레에서 가장 서늘한 축에 드는 비오비오 밸리에서
재배한 포도로 만든 드라이한 스타일의 스파클링 와인이다.
잔류당도 g/l의 브륏 스타일이며 기후 특성에서 나타나는
경쾌한 산미와 우아한 미네랄리티가 일품이다.

Tip

스파클링 와인

칠레 > 비오비오 밸리 / 코노수르

피노 누아 %

ml

차갑게 칠링해 식전주로 즐겨도 좋고, 신선한 과일
이나 딸기 디저트와 함께 마셔도 잘 어울린다.

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

로맨틱한 장밋빛의 드라이 스파클링
와인

코노수르 스파클링
브륏 로제

Cono Sur Sparkling Brut Rose

http://www.shinsegae-lnb.com
Tel: 02-727-1685


